Wewnetrzne procedury bezpieczenstwa

dotyczace funkcjonowania stotowki w

Szkole Podstawowej nr 3

im. Janusza Korczaka w Czeladzi

w okresie pandemii COVID -19



Wewnetrzne procedury bezpieczenstwa w okresie pandemii COVID - 19
obowigzujgce w Szkole Podstawowej nr 3 im. Janusza Korczaka w Czeladzi od
dnia 1wrzesnia 2020 r. do odwotania

W zwigzku z opublikowaniem:

» Rozporzgdzenia Ministra Zdrowia z dnia 20 marca 2020 r. w sprawie ogftoszenia na
obszarze Rzeczypospolitej Polskiej stanu epidemii ,

» Rozporzadzenia Ministra Edukacji Narodowej z dnia 11 marca 2020 .
W sprawie czasowego ograniczenia funkcjonowania jednostek systemu os$wiaty w
zwigzku z zapobieganiem, przeciwdziataniem i zwalczaniem COVID-19,

wprowadza sie procedury majgce na celu ochrone zdrowia i zycia pracownikow oraz
podopiecznych, ich rodzicéw i prawnych opiekundw.

Procedura dotyczy zachowania higieny produkcji, mycia i dezynfekcji stanowisk
pracy, sprzetu kuchennego, naczyn stolowych i sztucéw w czasie mozliwosci

zakazenia wirusem Covid - 19

1. Pracownicy kuchni nie kontaktujg sie z pozostatymi pracownikami szkoty, jezeli nie
zachodzi taka koniecznosc.

2. Pracownicy postepujg zgodnie z zasadami HACCP dotyczgcymi zachowania higieny
produkcji, mycia i dezynfekcji naczyn , po kazdorazowym zakonczeniu wydawania positkdw.
Myja i dezynfekujg rece:

a. przed rozpoczeciem pracy,

b. przed kontaktem z zywnoscig, ktora jest przeznaczona do bezposredniego
spozycia, ugotowana, upieczona, usmazona,

C. po obrébce lub kontakcie z zywnos$cig surowg, nieprzetworzona,

d. po zajmowaniu sie odpadami/$Smieciami,

e. po zakonczeniu procedur czyszczenia/dezynfekdji,

f. po skorzystaniu z toalety,

g. po kaszlu, kichaniu, wydmuchaniu nosa,

h. po jedzeniu, piciu.



3. Pracownicy kuchni odbierajg naczynia z resztkami positku w taki sposob, aby uniemozliwic¢
kontakt osob przygotowujgcych i wydajgcych positek od tych, ktérzy oddajg naczynia po
zakonczeniu spozywania.

4. Naczynia i sztu¢ce sg na biezgco myte, wyparzane w temperaturze minimum 60°oraz
przechowywane do kolejnej wydawki.

5. Dezynfekcji podlegajg wszystkie sprzety i narzedzia, ktére byly uzywane przez
pracownikow w trakcie pracy, a takze wszystkie powierzchnie, takie jak blaty, stoty, biurka,
klamki, z ktérych pracownik korzystat lub dotykat w ciggu danego dnia pracy.

6. Dezynfekcje przeprowadza wyznaczony pracownik kuchni, ktéry wykonuje czynnosci w
rekawiczkach ochronnych.

7. Dezynfekcja odbywa sie poprzez doktadne spryskanie sprzetu lub powierzchni ptynem do
dezynfekcji o minimalnej zawartosci alkoholu co najmniej 60%.

8. Ptyny dezynfekujgce dostepne sg dla pracownikow u intendenta, ktére sg uzupetniane na
biezgco przez pracownikéw kuchni.

9. Po zdezynfekowaniu sprzety i narzedzia muszg zostac¢ odtozone na wiasciwe miejsce.

10. Po zakonhczonej dezynfekcji pracownik zdejmuje i wyrzuca do kosza specjalnie do tego
przeznaczonego rekawiczki jednorazowe.

11. Naczynia i sztuéce powinny by¢é wyparzane w temperaturze minimum 60°. Po ich
osuszeniu nalezy utozy¢ je na regale przeznaczonym do ich przechowywania.

Procedura dotyczaca przyjmowania, przygotowywania i wydawania positkow w czasie
mozliwosci zakazenia wirusem Covid - 19

1. Odbierajgc produkty dostarczane przez osoby z zewnatrz ( Dostawce), pracownicy
zaktadajg rekawiczki lateksowe, maseczki ochronne/przytbice oraz specjalnie do tego celu
przygotowany fartuch ochronny.

2. Zywnos$é, ktora nie bedzie podlegata obrobce termicznej ( owoce i warzywa) oraz
dostarczona w opakowaniach kartonowych przyjeta od dostawcy zostanie umieszczona w
magazynie, a nastepnie poddana ozonowaniu przez generator ozonowania zgodnie z
zaleceniami producenta.

3. Po zakonczonej czynnosci zdejmujg maseczki/ przytbice, fartuch ochronny. Wyrzucajg
rekawiczki do kosza specjalnie do tego przeznaczonego, /myjg rece i dezynfekujg fartuch
oraz przytbice przygotowanymi do tego sSrodkami. Opakowania, w ktérych zostaty
dostarczone produkty umieszcza sie w worku na smieci zamykajgc go szczelnie;

4. Pracownicy kuchni przygotowujg positki z produktow wydanych z magazynu przez
intendenta.

5. Przygotowujgc positki zachowujg od siebie bezpieczny dystans zgodny z obowigzujgcymi
przepisami.

6. Podczas wydawania potraw uczniom, nalezy bezwzglednie przestrzega¢ zasad higieny i
bezpieczenstwa, w celu wyeliminowania powstania zanieczyszczen na tym etapie.

7. Pracownik wydajacy positki uczniom jest ubrany w fartuch ochronny, maseczke/przyibice i
rekawice jednorazowe.

8. W przypadku, gdy niemozliwe jest, aby na stotéwce szkolnej przebywata tylko jedna grupa,
nalezy zachowywaé maksymalny dystans pomiedzy uczniami z poszczegdlnych grup.



Ucznidw nalezy usadzaé w odstepie 1,5 metrow. Wszyscy uczniowie przed wejsciem na
stotobwke powinni pod nadzorem opiekuna doktadnie umyC¢ rece zgodnie z instrukcjg
znajdujgcg sie przy umywalkach. Przed wejsciem na stotéwke nalezy dokonaé dezynfekcji rak
przez wyznaczong osobe.

9. Po rozpoczeciu wydawania positku przez wyznaczong osobe opiekunowie grup dbajg o
prawidtowe wydawanie positkow i spozywanie positkow.

10. Po opuszczeniu stotdwki szkolnej przez kazdg grupe ucznidw nalezy umyc¢ i
zdezynfekowac¢ powierzchnie ptaskie, stoty, klamki, krzesta, podtoge, itp. a pomieszczenie
doktadnie przewietrzyc.

Procedura dotyczaca spozywania positkéw na stoléwce szkolnej przez ucznidw i
nauczycieli w czasie mozliwosci zakazenia wirusem Covid - 19

1. Za prawidtowe spozywanie positkow przez dzieci w poszczegolnych grupach odpowiadajg
wychowawcy swietlicy lub wyznaczony opiekun grupy.

2. Uczniowie przebywajgcy na stotowce majg obowigzek spozywania positkow zgodnie z
zasadami bhp.

3. Opiekun grupy lub wychowawca $wietlicy dba o prawidiowe rozmieszczenie dzieci w
stotéwce, z zachowaniem bezpiecznej odlegtosci minimum 1,5 metréw.

4. Przed i po spozyciu przez ucznidéw positkéw opiekunowie grup dbajg o to, aby uczniowie
umyli rece zgodnie z instrukcjg mycia rak.

5. Pracownik wydajacy positki uczniom jest ubrany w fartuch ochronny, maseczke/przytbice i
rekawice jednorazowe.

6. Pierwsze danie podawane jest w wazach, z ktérych opiekun grupy nalewa porcje zupy na
talerz, natomiast drugie danie podawane jest przez okienko wydawania potraw przez
pracownika kuchni.

7. W przypadku, gdy niemozliwe jest, aby na stotdbwce szkolnej przebywata tylko jedna grupa,
nalezy zachowywaé maksymalny dystans pomiedzy uczniami z poszczegdlnych grup.

8. Zwrot naczyn po positku odbywa sie do okienka zwrotu lub na wozek kelnerski
umiejscowiony w poblizu miejsca zwrotu naczyn

9. Po kazdorazowym zakonczonym positku kiedy dzieci oraz opiekunowie opuszczg stotowke
dezyfekuje sie stotyi krzesta specjalnie do tego przygotowanymi preparatami z atestami.

Wydawanie positkéw w Szkole Podstawowej nr 3 w Czeladzi w czasie mozliwosci
zakazenia wirusem Covid - 19

1. Wydawanie positkébw odbywa sie na swietlicy szkolnej z zachowaniem w/w srodkow
ostrozno$ci.

W celu zminimalizowania ilosci dzieci przebywajgcych w czasie przerwy na stotowce szkolnej
wprowadza sie nastepujgce godziny wydawania obiadow:
| tura- godzina- ...............c..oeell. positek dla klas.....................
[l tura-godzina-..............ccenenee positek dla klas.....................
[lltura-godzina-......................... positek dlaklas......................
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